,Honig- Gewinnung flr Einsteiger”: B |LIB

Landerinstitut

Hinweise fur den Nutzer

Die nachfolgende Prasentation dient der Vermittlung einer sachgerechten Erzeugung,
Gewinnung und Bearbeitung von qualitativ hochwertigem Honig fur den Eigenverbrauch und
zwar so, wie er auch fur eine eventuelle kunftige Vermarktung benotigt wird.

Wichtige Gerate sollten bereitgehalten und evtl. mit weniger empfehlenswerten verglichen
werden, um Fehlkaufe zu vermeiden. Daruber hinaus ist die Besichtigung und kritische
Kommentierung eines Schleuderraumes zweckmalig.

Der Vortrag empfiehlt sich auch als Bestandteil eines Honig-Lehrgangs

,Qualitatsanforderungen fur Echten Deutschen Honig gemafl den
Warenzeichenbestimmungen des Deutschen Imkerbundes e. V.~

www.Honigbiene.de Dr.Jens Radtke
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derinstitut
fir Bienenkunde

Honig-Gewinnung

fur Einsteiger

Imkermeister Dr. Jens Radtke
Landerinstitut fUr Bienenkunde
Hohen Neuendorf e.V.

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Optimalen Standort wéhlen Fa|LIBC

Landerinstitut
| fur Bienenkunde

- trocken (erhéht aufstellen; Krautschicht kurz halten; Luftbewegung erméglichen)
- zeitweilig sonnenbeschienen aus Sud-Ost

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Landerinstitut
fir Bienenkunde

Standort optimieren 5

"

zu tief, hoher Bewuchs
feuchtes Mikroklima

LS ‘ N n’g ;’9 '-.' '!f. et 2
bequeme Arbeltshohe kaum Bewuchs
schnell abtrocknender Untergrund

_’

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Landerinstitut
fur Bienenkunde

Bienenvélker qualititsbewult filhren #&

erweitern ??? erweitern 11!

{‘ - starke Vélker notwendig
- Vélker eng halten
- kein Futter umhangen

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Bienen von den Waben entfernen: oo

1

2

Klassisch: Bienen mittels Beutenbesen abfegen

; : 3.
Honigzarge abheben Absperrgitter abnehmen Bienen auf BR abfegen
{ Bienen bleiben ruhiger, weil sie nicht mehrfach abgefegt werden.

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Bienen von den \Waben entfernen:

Kehrfix:

- schnelles Abernten (= 3 min / Volk)

Oberseite

Unterseite

Bienenflucht:

- sehr schnelles Abernten

- Abernten & Schleudern unmittelbar - Honig nicht am selben Tag gewinnbar

nach Bearbeitung méglich
- keine gesonderte Anfahrt / 2. Tag
- Reife des Honigs erkennbar

- gesonderte Anfahrt notwendig / 2. Tag
- Honig kuhlt nachts ab & kann
Wasser aufnehmen

w.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Entdeckeln: il | LIBD

| fiir Bienenkunde

www.Honigbiene.de Dr.Jens Radtke



Entdeckeln: FLIBD

fur Bienenkunde

N LLE
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www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Schleudern: LB

fur Bienenkunde

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Schleudern: B(LIBL

fur Bienenkunde

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Schleudern: A|LIBL

fur Bienenkunde

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Korb- (Tangential-) schleuder Stern- (Radial-) schleuder

Tangente
e
l’.\
. u
Schleudern:
Tangente |

Selbstwende- (Tangential-) schleuder Rad- (Radial-tangential-)schleuder




Korb- (Tangential-) schleuder Stern- (Radial-) schleuder

- sehr hoher Wirkungsgrad - auch
beil z&hen Honigen

- ohne Motor in 2 min fertig

- kein E-Anschluss erforderlich

- kleiner Durchmesser: platzsparend

- sehr preisgunstig

- fur kleine Imkereien < 20 Vélker

- fur Offentlichkeitsarbeit (Plexiglas)

Schleudger-WahI: i

Selbstwende- (Tangential-) schleuder Rad- (Radial-tangential-)schleuder
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Landerinstitut
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Landerinstitut
& Bienenkunde
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B3 |LIBD

Landerinstitut
i Bienenkunde

35 kg-Abfiiller / 2 Quetschhahne

www.Honigbiene.de Dr.Jens Radtke



B |LIBD

Landerinstitut
i~ Bienenkunde
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35 kg-Abflller / 2 Quetschhahne

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Schleuder- & Siebstrecke: AL

| fir Bienenkunde

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Klaren & Abschdumen: F | LIBO

Landerinstitut

| fur Bienenkunde

Teigschaber:

- Luftblaschen & feinste Wachspartikel abziehen
- Temperatur =20 °C

- schmales, hohes Gefald (hoher Auftrieb)

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Rihren: FRLIB

fur Bienenkunde

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Rihren: FBILIBL

Vorgehensweise (Ausnahme: Robinie, Wald, Heide)

* Beginn: wenn Honig triib wird

* Ende: wenn Honig gerade noch flief3fahig

* Ruhrwerkzeug muss bedeckt sein (Lufteinschluss)
*taglich ca. 5 min

* optimale Temperatur: = 14 °C



LIBO

Landerinstitut
fur Bienenkunde

Rihren: 52

sauber, trocken & feincremig = appetitlich & streichzart

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Abfullen: #B|LIBO

| fur Bienenkunde
i &
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Wann? * wenn seidenmatt & gezogene Rinne nur langsam zuflie(3t
*Honig & leere Glaser miussen Zimmertemperatur haben
*anschl. 24 h bei Zimmertemperatur stehen lassen (Lufteinschllisse)

www.Honigbiene.de Dr.Jens Radtke
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fur Bienenkunde

Etikettierung: Fa

Spitzenqualitat
vom Imker

ECHTER

SU

(GEDJSCHER J0MD

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke



Entdecken Sie die Gestaltungsmoglichkeiten

Ihr Zeichen = |hr Erfolg

Spitzenqualitat
vom Imker

PREMIUMGENUSS

AUS IHRER
REGION

N
e
. ¥
IHR BIENENHONIG AUS
RHEINLAND-
PFALZ

nach
£G-Oko-Verordnung

HEIDEHONIG

2 Lad g :. .. 2 . (Y '
:fPREMIU”- ?
‘QUALITAT

aus Liineburg




Entdecken Sie die Gestaltungsmdslichkeiten

Ihr Werbetrager = |hr Erfolg

Beispiel Eigenwerbung

Spitzenqualitat
vom Imker

Honig aus lhrer Region

Dieser milde, fein-aromatische Rapshonig kommt

direkt aus dem schonen Rhein-Sieg-Kreis § _. " " SOMMERBLUTE :

» B AKTION

Genieflen Sie dieses einzigartige regionale Produkt
und unterstiitzen Sie den Erhalt der Artenvielfalt
und den Umweltschutz in Ihrer Region!

<
¢ DOPPELTER NATURGENU_
.

d e ten, frisch gee eter
wser
e -l\

ten Emkauf im

GenmelBen i€
homig ¢
uf |htem nachs
Gartencenter Blumel

pluten
Sommerd

5 Euro av

sppelt freven
Etikett mitbr ey
infach dieses

- Wkd"\\'& TS
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Landerin

stitut
| fur Bienenkunde

Lagerung: Wl

- Lagerbenhalter:
Edelstahl, lebensmittelechter Kunststoff, Honigglaser

- kdihl (< 15 °C; Thermometer)

- trocken (< 55 % rF; Hygrometer)

- dunkel

- geruchsfrei

- frei von Schadlingen:
Mause, Ratten, Ameisen u.a. Insekten

www.Honigbiene.de Dr. Jens Radtke
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Lebensmittel-Hygiene: #8 | LIB<O

fur Bienenkunde

3
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